G asthof Jum Hirsch

60599 Frankfurt/Main - Oberrad
Offenbacher Landstr. 289

Tel. 069 - 655870

- SPEISENKARTE -

www.zumhirsch-oberrad.de



Suppen:

Terrine Gulaschsuppe ,,Ungarische Art*
Mit Kiise o, iiberbackene Zwiebelsuppe ,,Elséiisser Art*

Wiirzige Leberknodelsuppe

Salate:

Kleiner, gemischter Salat

Salatteller mit frischen Salaten der Saison, gekochtem
Ei, Schinken, Griiner Sauce und Weillbrot

. Fitness-Salat“, verschiedene bunte Salate mit
gegrillten Putenbruststreifen und Weilibrot




Rostivariationen:

. . . alle Rosti servieren wir mit bunter Salatgarnitur

Kartoffelristi mit geschmilzten Zwiebeln, Handkiise
und Kiimmel iiberbacken

Kartoffelristi mit Tomatenscheiben und Kise iiberbacken

Kartoffelriosti mit gediinsteten Lauchstangen
und Kise iiberbacken

Kartoffelrosti mit sahnigem Kriuterquark
und rosa Pfefferperien

Kartoffelristi mit Birne und Camembert iiberbacken,
dazu Preiselbeeren

Kartoffelrosti ,,Schweizer Art* mit gekochtem Schinken
und Kise iiberbacken

Kartoffelrosti mit gerduchertem Lachs und Créme fraiche




wHirsch* - Spezialititen

»Oberrider Girtnerbrot“, Kriuterquark und Handkiise
auf Graubrot mit Gurke und Tomate

Drei Spiegeleier auf gebratenem Dorrfleisch .3,
mit Bratkartoffeln und einem gemischten Salat

Oberriider Lauchpfannkuchen mit Dorrfleisch 3 und
einem gemischten Salat

Gebratener Fleischkiise .34 mit einem Spiegelei,
Bratkartoffeln und einem gemischten Salat

Hausgemachte Leberkniodel mit Specksauce,
Sauerkraut und Bratkartoffeln

Hacksteak ,,Jiger Art* mit Champignonrahmsauce
und Bratkartoffeln

Mild gepokeltes Schweineleiterchen (), gekocht
oder gegrillt mit Sauerkraut und Graubrot

Gebratene Rinderleber mit Zwiebeln, Bratkartoffeln
und einem gemischten Salat

wHirschpfinnchen*, gegrillte Schweinelendchen
mit Champignonrahmsauce, Spiitzle und einen
gemischten Salat




., Frankfurter* - Spezialititen:
P

,2Handkis‘ mit Musik*, Kiimmel, Butter und
Graubrot

Paar Frankfurter Wiirstchen .3, Sauerkraut
und Brot

Vier halbe, gekochte Eier mit Oberrider
Griiner Sauce und Salzkartoffeln

Gekochte Ochsenbrust mit Oberrider Griiner Sauce
oder Meerrettichsauce und Salzkartoffeln

,Frankfurter Schnitzel“ Schweineschnitzel paniert
mit Oberrider Griiner Sauce und Bratkartoffeln

wFrankfurter Grillteller* mit Schweineleiterchen (),
Grillwiirstchen 23, Knusperspeck ), Sauerkraut und

Bratkartoffeln

Rippchen gekocht oder gegrillt mit Sauerkraut
und Brot

Schiiufelchen gekocht oder gegrillt mit Sauerkraut
und Bratkartoffeln

Grillhaxe mit Bratkartoffeln und einem Krautsalat

Haspel gekocht mit Sauerkraut und Brot




Rind:

Rumpsteak mit Zwiebeln und Kriuterbutter,
Bratkartoffeln und einem gemischten Salat

Rumpsteak mit pikanter Pfeffersauce, Bratkartoffeln
und einem gemischten Salat

Gefliigel:

Putensteak mit Champignonrahmsauce, Spitzle
und einem gemischten Salat

Putensteak mit pikanter Pfeffersauce, Spiitzle
und einem gemischten Salat

Fisch:

Matjesfilets ,,Hausfrauen Art*“ mit Apfel, Gurke und
Zwiebel in Sauerrahm, dazu Salzkartoffeln

Frische Forelle in zerlassener Butter und Kriiutern
gebraten, dazu Salzkartoffeln und einem Blattsalat

Zanderfilet mit Dill — Sahne Sauce mit Kartoffelschnee
und einem Blattsalat

Scholle ,,Finkenwerder Art“ in Speck — Zwiebelbutter
gebraten mit Salzkartoffeln und einem Blattsalat




Schwein:

Paniertes Schnitzel ,, Wiener Art“ mit Pommes frites
und gemischtem Salat

Paniertes Zwiebelschnitzel mit Bratkartoffeln und
gemischtem Salat

Paniertes Schnitzel ,,Jiger Art“ mit Champignon-
rahmsauce, Spiitzle und gemischtem Salat

Paniertes Schnitzel ,,Zigeuner Art“ mit Paprika-
Sauce, Pommes Frites und gemischtem Salat

Kiise — Sahne Schnitzel mit Kroketten und
einem gemischten Salat

»Schweizer Schnitzel” natur, mit Schinken ¢, und
Kise iiberbacken, Kroketten und gemischtem Salat

»Cordon Bleu* mit gekochtem Schinken cs.) und
Kiise o, gefiillt, dazu Pommes frites und einen
gemischten Salat

Schweinefilet — Geschnetzeltes in Paprikasahne,
Kriuterreis und einen gemischten Salat

Kalb:

Original ,, Wiener Schnitzel* mit Bratkartoffeln
und gemischtem Salat

Ziiricher Geschnetzeltes mit frischen Champignons,
Kartoffelrosti und einen gemischten Salat




Fiir Kinder ois 14 Jahre):

Portion hausgemachte Spiitzle mit Rahmsauce

Paniertes Schweineschnitzel ,,Winnetou*
mit Pommes frites und Ketchup

Hihnchenschnitzel ,,Moritz* mit Rahmsauce
und Spiitzle

4 Niirnberger Rostbratwiirstchen mit
Pommes frites und Ketchup

Fiir Naschkatzen:

Rote Griitze mit Vanillesauce .11 und Sahne
Heille Kirschen mit Vanilleeis () und Sahne
Heifler Apfelstrudel mit Vanilleeis 1) und Sahne
Crepe mit WalnuBleis und Schokoladensauce

Belgische Waffeln mit Kirschkompott und Sahne




Kleine Gerichte :

wStrammer Max*“, gekochter Schinken 3.11), zwei
Spiegeleier und Gurke auf Graubrot

Sahniger Quark mit frischen Gartenkriutern und
Zwiebeln gewiirzt, dazu Salzkartoffeln

Waurstsalat ,,Frankfurter Art* mit Zwiebeln, Gurke,
Butter und Brot

Waurstsalat ,,Schweizer Art* mit Emmenthaler-Kiise «),
Zwiebeln, Gurke, Butter und Brot

Schweinskopfsiilze (2,3,4) mit Remouladensauce
oder Musik und Bratkartoffeln

Beilagen extra:

Pommes frites, Bratkartoffeln, Salzkartoffel,
Spiitzle, Kroketten, Kartoffelrosti

Griine Sauce

Rahmsauce und Pfeffersauce
Jéigersauce

Portion hausgemachte Remoulade
Portion Butter

2,80€

3,00€
1,50€
2,90€
1,50€
0,30€

w»Alle Fleischgerichte servieren wir Thnen gerne auch

als Seniorenportion“ 2 Euro preisreduziert

1) Farbstoff 4) Geschmacksverstirker
2) Konservierungsstoffe 9) Koffein
3) Antioxydationsmittel 11) SiiBungsmittel




